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Vorspeisen

Honigmelone mit Westfalischem Knochenschimke
TomatenBasilikum-Salat, gehobelter Parmesan

WildschweinschinkenFeldsalat
SchalotterGemuseVinaigrete, Brotlardons

Geraucherte Gansebrust, schaRettichsalat
karamdélisierte Haselniss®reiselbeeren

Roulade von der Maispoulardenbrust
mit stfsaurem Schwarzwurzelsalat und Limonencreme

Timbale vom Dorbaumer Stayenspargel
westfalischekKnochenschinkerRadieschen, Schnittlauch, Ei

Terrine von gesottenem Rindertafelspitz, Meerrettichcreme, Feldsalat

Kartoffeldressing, Croutons, knuspriger Speck

Geraucherte Tranchen von der Entesbru
Waldorfsalat Himbeerdressindg;eigerChutney

Dorade in Rosmarin gebraten
Salat von Chorizo, Ruccola und Artischoc&diven-ParmesasCrostini

Gebeizer Fjordlachs, SerDill -Sauce
saisonales Salatbouquigrtoffelrosti

Gebackener ZiegenkadegigenSentChutney
roh marinierter FenchteGewtlrztomaten T vegetarisch

Salate der Saison mit Kresse

French Dressing/Caesar DressBagjsamico Dressing

mit Rosa Roastbegkalt) oder mit geraucherter Forelle/tlzs
mit Garnele in Aromaten gebraten

Terrine von Edelfischen
Frankfurter Giine Sauceyildkrautersalat

015.00

017.00

017.00

016.00

016.00

017.00

017.00

017.00

017.00

019.00



Suppen

KarotterrIngwersuppe, Minzsahn@rangenzesten - vegetarisch
Tomatenconsommé, BasilikngrieB3kI6Rchen - vegetarisch

Rinderkraftbrtihe, Erstich, Griel3kl63chen
Rauten von Wurzelgemiuisen

Westfalische Kartoffelsuppe, Mettendchen
Croutons, Schnittlauch

Gazpacho Andaluz

Fruhlingslauchcremesuppe, Lachsklo3cHeitisahne
Geflugelsamtsuppe, alter SherBistazienkld3chen
Schaumappe von der Schwarzwurzélchsklo3ben,Dillsahne
Kurbiscremesuppe, Eismeergarnelen, Kernol, gerosteteeKer
Waldpilzconsommé, Pistazienkl63ch&ellerierauten

Vichysoisse (kalte Kartoffelsuppe), Triffelol
Croutons, Schnittlauch

Hummersippchen mit Sahne
mit Garnele am Spiel3, Basilikumpesto

u 850

u 850

u 850

u 850
a 9,00
ua 9,00
ua 9,00
a 9,00

ua 9,00

011,50

8, 50
9,00
9,00



Zwischengénge

Rindfleisch, Zwiebelsauce
eingelegtes Wurzelgemisgchnittlauch 016.50

Doradetiilet auf der Haut gebraten
Parmesanrisottd&ratatouilleconfit 01850

Galantine vom Perlhuhn, Olivenjus
Zitronenrisotto 018,50

Zander auf der Haut gebraten
Portwein-Verjus-Sauce, gedinstet&peckKraut
(oder Kartoffelterrine, Kimmelkohl, diverse Risotti, usw.) 01850

Seeteufelmedaillon
Basilikum-Tomatenwiirfel, Hutmervelouté 01950

Mit Barolo geschmorte Ocenbacke

getruffeltes RisottoSchalottenconfit 01950
Sorbets

Joghurt Limonen Sorbet a 0B .
Himbeer Sorbet ua 08 .
Mango Sorbet a 0B .
Grlnes Apfel Sorbet a 08 .
ErdbeerChampagner Sorbet a 00 .
Champagner Sorbet a 00 .

Serviert werden unsere Sorbets im Glaschen mit frischer Minze und einem dekorativen Hippenblatt bzw.
Schokoornament.



H auptgerichte

Kartoffelgnocchi mit Haselntissen geschwenkt
gebratener griiner Spargel, Parmesan, kleimeaien - vegetarisch 025,00

Geflllte Artischocke mit Spinat.

mediterranes Gemuse, Oliventapenade - vegetarisch a 25,00
I n Rotwein geschmortes AFalsches FiletfA vom Rin
gedunsteter SpitzkohKartoffel-Timbale 0 25.00

Ragout vom Reh
Preielbeerbirne, SpeeRosenkohlButterspatzle 028.00

Supreme von der Maispoularde
weilleSherrysaue, KarotterZuckerschotengemisBandnudeln 027.00

Zander auf der Haut gebraten

RieslingsauceSpeckrahmkrautPothucke 128.00

Filet vom Landschwein im Serranoschinken gerollt

Rosmarinjus, Ratatouille, Kartoffelgnocchi a 28, 00
Kabeljautranche

ChampagnersaucKartoffel-LauchGemuse 029.00

Brust von der Barbari&nte
Portweinsauce, Gemidderzoginkartoffeln 029.00

Filet vom Loup de MepderFaroer Lachs
RosmarinschaunzucchintTomaterGemusePolentaplatzchen 0 30.00

Hirschricken
Waldpilzrahmsauce, Wirsinggemi&rezelknddelscheiben 03100

Lammricken unter der Krauterkruste
Ratatouille oder Bohne@assoulet, ven-Mais-Platzchen 03100



Rinderfilet in Thymianbutter gebraten
Portweinjus, KarottetKerbelGemiise, Polentaplatzchen

Rosa gebratenes Kalbsfilet
Morchelrahmsauce, buntes junges Gemtsgezoginkartoffel

Saisonale Gemusewursemaoglich
z.B. Spargel, SchwarzwurzelPfifferlinge, Steinpilze

DESSGI’tS

Gebranngs VanilleEstragorParfait
Schokoladenbrownid{imbeeren

Chartreuse von weifRer und dunkler Mousse au Chocolat
Vanille-Ananas Chutney

Westfalische Herrencreme im Baumkuchen
Beerengrutzeyanillesauce

Mangotortchen
Krokanthippe, Himbeermark, weil3Ksaffee-Eis

Créme Br(léevon der Tonkabohne
Passionsfruchtsorbet

Warmer Apfelstrudel
mit Rosinen und NuUssen an Vanillerahmeis

Tortchen von Himbeeren unceRjischer Schokolade
mit Pralineneis

Dessertvariat on A Ho f zur Lindehn
saisonal apestimmt

Kaseteller, Rohmilchkase, Chutneys, Trauben, lifehrot

1 33.00

0 33.00

u 9.00

ua 9.00

u 9.00

a 9.00

u 9.00

u 9.00

a 9.00

012.00

00



H ochzeitsmenii

Wachtelgalantine
Truffelvinaigrette, marinierter Blumenkohl, Butterbrioche
ua 18,50

Tranche vom Steinbutt
an Hummerschaum auf cremige Safranrisotto
und Parmesanchip
u 18,50

Champagnersorbet
mit kandierterRosenblattern und Pistazi€roustillante
ua 7,00

Médaillons vom Rinderfilet
mit Café de Paris Butter Uiberbacken
saisonales Gemuse, gratinierte Kartoffeln
(33,00

Tortchen von Himbeeren und Belgischer Schokolade
mit Pralineneis
a 8,50

Men¢, 86,50



Frihlingsmeni

Gebackener Ziegenkase
FeigenSentChutney
roh marinierter Fenchel
Gewurztomate
a 17,00

~ o~ o~

Cremesuppe vom Fruhlingslauch
Lachkl6Rchen, Dillsahne
a 9,00

~ o~ o~

Filet vom Landschwein in Serranoschinken gerollt
Rosmarinjus
Rataouille, Kartoffelngnocchi
128,00

Westfalische Herrencreme im Baumkuchen
marinierte ErdbeereVanillesauce
ua 9.00

Me n 6£3.00



Sommermentu

Honigmelone mit Westfalischem Knochenschinken
TomaterBasilikumsalat
Gehobelter Parmesan
u 15.00

Doradenfilet auf der Haut gebraten
Ratatouilleconfit, OliverParmesaiRisotto
ua 18,50

Rosa gebratenes Kalbsfilet
Morchelrahmsauce
buntes junges Gemiuse, Herzogingkartoffeln
133,00

Tortchen von Himbeeren und Belgischer Schokolade
JoghurtLimonenEis
a 9.00

Me n ¢75,50



Herbstmenu

Wildschweinschinken
Feldsalat
SchalotterGemuseVinaigrette, Brotlardons
a Q07 .

Kirbiscremesuppe
Eismeergarnelen, Kerndl, gertstete Kerne
a 9.00

Hirschrucken
Waldpilzrahmsauce
WirsinggemusgBrezelknddelscheiben

031.00

Warme Birnentarte
Vanillesauce, RuriRosmarinEis
ua 9.00

Me n $£600



Wintermenu

Stubenkikengalantine
Truffel-Selleriecreme
Feldsalatroschen, alter Balsamico
a 17.00

~ o~ o~

Seeteufelmedaillon
BasilikumrTomatenwdrfel
Hummervelouté

a 19.50

Rindefilet in Thymianbutter gebraten
Portweinjus
KarottenKerbelGemiuse
Polentaplatzchen
1 33.00

Vanille-CremeBr(lée
SchokoladerGewtirzkuchen
GrandMarnierParfait

a 9.00

Me n (7850



M itternachtsimbiss

Bockwurst, Baguette

Currywurst mit Baguette
Mini-Hamburger Mini Lachsburger
Quiche Lorraine

Elsasser Flammkuchen

Munsterlander Wursund Schinkenplatte, saur€emise
Schwarzbrot, Butter, Schnittlauch

Auswahl von Kasesorten, Weintrauben, Baguette
Gulaschsuppe/Chili con Carne
KaselLauchSuppe mit Hackfleisch

GanzesSpanferkelom Grill, KrautsalatBrotchen, 8nf (ab 60 Personen)

0 350

0 350

0 4.00

0 6.00

0 6.00

0 7.50

0 6.50

0 6.50

12.

00



Fingerfood zum Aperitif

S.jppen im Mokkatasschen
Consommeé von dertuchtomate mit Basilikum

Minestrone mit Minzol
Spanische Gazpacho (kalt)
Hummershaum mit Nordseekrabben

Gelierte Rinderessemmit Wurzelgemusékalt)

Canapées

mit Olivenpolenta und Knochenschinken
mit rosa Roastbeef und Wachtelei
mit Basilikumpesto und mariniertem Ziegenkése

mit hausgebeiztem Lachs

K leinigkeiten

Quiche Lorraine
Minipizettis mit Strauchtomate, Mozzarella und Basilikumpesto
hausgemachtes Egdkcroissanbder Frihlingsrolle

herzhafte Tarteletts mit Schinkenmousse, Lachstatar, Hummercreme
Gorgonzola, Karotteivanillecreme, Kalbsblankett, Trufi&elleriecreme

kleine Reibekuchen mit hausgebeiztem Lachs

gebacken®iesengarnele in Safran

a 2.
a 2.
a 2.

03.00
03.00

u 08 .

03.00

ua 08 .

a 4P .

03.00
03.00

04.50
04.50

80
80
80



K uchen und T orten

Gerne kreieren wir auch lhre Hochzeltstorte.

Ganzjahriges Angebot
Romischer Apfelkuchen oder gedeckter Apfelkuchen
Gebackener Kéasekuchen
SchwarzwaldekKirschtorte
KaseSahneTorte, Eierlikortorte
Bienenstich Streusel und Butterkuchen
Rodonkuchen oder Marmorkuchen (mit Rosinen, Zitrone)
Kuchen vom Blech (Kirsch, Apfel, Apradse, Pfirsich, Quark oder Mohn)
Kuchen fur Kinder und Diabetiker nach Absprache moglich!

Frahling Sommer
Erdbeertotre, StachelbeeBaiserTorte Erdbeertortegemischte Obsttorte
RhabarbeBaiserKuchen vom Blech JoghurtLimonen Torte

HimbeerQuarktorte

Herbst Winter
NussSahneTorte, Apfel-Weincremetorte Sachernbrte, SchokeSahneTorte
Pflaumenkuchen va Blech Herrentorte

MarzipanButterTorte Cappuccinotorte

Jede Torte beinhaltet 12 Stiggklie wir wie folgt berechner u ¢ h e n 3,00 u/ st gteck / Sahn

F¢r Torten, die nicht im Haus hergestellt sind,



Auszug aus unserenGetrankeangebot

Konig Pilsener
Konig Pilsener alkoholfrei

Franziskaner Weizenbier
Erdinger Weizenbier alkoholfrei

SektAHaus mar k e fi

Champagner ab
Weil% und Rotwein ab
SeltersWasser

Softgetranke

Bitter Lemon/Ginger Ale/Tonic Water
Safte
Schnépse / Aquavit / Bitters / Obstbrande

Miunsterlander Weizenkorn, Wacholder
Malteser Aquavit

Jubildums und Linie Aquavit

Fernet Branca / Fernet Mentha / Ramazzotti
Williams Birne / Kirschwasser / Himbeerbrand
Grappa

Longdrinks

ua 10.00/1

a 400,33l

u 60033l

u 60033l

0 32.00/0,75I

ua 66.00/ 0, 7!
0 29.00/0,75I

u 6.600,75I

ua 900,2l.

u 3002l.

u 3002l.

a 2.00/ 2cl
a 3.00/ 2cl
a 3.50/ 2cl
u 3.802cl

ua 50248 .

u 6.002cl

a 00 7.



Unsere Partner

Dekoration

Blumenbinderei Sommer
Coesfelder Strasse 56
48653 Coesfeld ette
Telefon: 0 25 46/9 88 11
Telefax: 0 25 48 88 12

info@blumenbinderesommer.de
www.blumenbinderesommer.de

M usik

Thorsten Matschke
48161 Munster

Telefon: 0 25 33/281726
Mobil: 01 77/7 00 11 55
info@torsteAmatschke.de
www.torstenrmatschke.de

Fotograf

Studio Wiegel
Engelstrasse 68
48143 Munster
Telefon: 02 5132 10 21
mail@studiowiegel.de
www.studiowiegel.de

Blumen Dahimann

Osttor 250

48165 Munger-Hiltrup
Telefon: 0 25 0137 55
Telefax: 0 25 0137 00
blumendahlmann@uanline.de
www.blumenrdahlmanmnde

dj-bande
48153Munster
Telefon: 025 51/52 25 80

info@djbande.de
www.dj-bande.de

Rosen Freytag
Dorbaumstrasse 75

48157 Munstef Handorf
Telefon: 02 51/32 63 21
Telefax: 02 51/3 99 42 39
NicoleFreytag2011@gmail.com
www.rosenfreytag.de

Sebastian Burki
MuUnster

Telefon: 02 51/381557
Mobil: 01 70/5 30 28 22
info@b-h-soundlight.de
www.b-h-soundlight.de


mailto:info@blumenbinderei-sommer.de
mailto:blumendahlmann@t-online.de
mailto:NicoleFreytag2011@gmail.com
http://www.blumenbinderei-sommer.de/
http://www.blumen-dahlmann.de/
http://www.rosen-freytag.de/
mailto:info@torsten-matschke.de
mailto:info@dj-bande.de
http://www.torsten-matschke.de/
http://www.dj-bande.de/
mailto:mail@studiowiegel.de
http://www.studiowiegel.de/

Sonstige Bereitstellungskosten

Bereitstellung des Aperitifgartens an der Werse
Stuhle und Kissen fir freie Trauung

Fackeln

Dreiarmige Kerzenstander aus Silber mit Kerzen
Feuerkdrbe

GasHeizstrahler

Korkgeld Wein

Korkgeld Sekt/Champagner

209 0 .

15.

20.

30.

25.

30.

.50/

.50/

00/

00/

00/

00/

00/

St

St

St

St

St
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Unsere Raumlichkeiten fur lhre Festlichkeiten
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Veranstaltungsvertrag fur das Historische T orhaus

Vertragsregelung

Ein Veranstaltungsvertrag kommt grundsitzlich durch Schriftform zustande. Er gilt als abgeschlossen, wenn
dieser schriftlich vom Hotel bestitigt wurde. Nur diese Geschiftsbedingungen sind Vertragsbestandteil,
etwaige Geschiftsbedingungen des Kunden sind nicht zuldssig.

Raummiete
Fiir Feierlichkeiten in unseren Riumen mit einem gewissen Grundumsatz nehmen wir keine Raummiete.

Mindestumsatz im ,,Historischen Torhaus“

Der Mindestumsatz im ,,Historischen Torhaus® betriigt bei Bankettveranstaltungen Samstagabends und vor
Feiertagen € 10.000,00 fiir Menii- und Getrinkeverzehr ohne Ubernachtungen und ohne Raummiete.

Fir alle anderen Termine gilt ein Mindestumsatz von € 4000,00.

Wird dieser Umsatz nicht erreicht, wird die Differenz als zusitzliche Raummiete aufgebucht.

Preisgiiltigkeit

Die Preise bestimmen sich nach der zum Veranstaltungszeitpunkt giiltigen Preistibersicht. Sind in der
Auftragsbestitigung feste Preise genannt und liegen zwischen Vertragsabschluss und Leistungserbringung
mehr als 6 Monate, ist das Hotel berechtigt, Preisinderungen vorzunehmen.

Bei starken Preisschwankungen im Einkauf kann der Mentpreis gegebenenfalls erhoht werden. Das Hotel
wird den Veranstalter 4 Tage vor Veranstaltungsbeginn dartiber informieren.

Gema-Gebiihren

Die Gema-Gebiihren iibernimmt der Veranstalter.

Bereitstellung von Zimmern
Reservierte Hotelzimmer stehen dem Gast am Anreisetag ab 15.00 Uhr und am Abreisetag bis 11.30 Uhr
zur Verfiigung. Pro Veranstaltung werden max. 5 Zimmer zur Verfiigung gestellt. Das Friihstiick am

Folgetag findet von 07.00 bis maximal 10.30 Uhr statt.

Menitiwahl
Pro Veranstaltung wird nur ein im Voraus bestelltes einheitliches Ment serviert.
Kurzfristige Umbestellungen beim Essen werden zusitzlich berechnet.



Teilnehmerzahlen

Wir bitten um Mitteilung der teilnehmenden Personenzahl bis spitestens vier Werktage vor
Veranstaltungsbeginn. Kommen weniger Teilnehmer als dem Hotel bekannt gegeben worden sind, so hat
der Veranstalter nach der mitgeteilten, zumindest nach der vertraglich vereinbarten Anzahl Zahlung zu
leisten. Kommen mehr Teilnehmer, wird gemif der tatsiichlichen Teilnehmerzahl abgerechnet.

Ablauf der Veranstaltung

Um einen ordnungsgemiflen Ablauf der Veranstaltung seitens des Hotels zu gewihrleisten, wird der
Veranstalter gebeten, dem Hotel spiitestens 1 Tag vor Ankunft ein Programm (Musikeinlagen, Reden etc.)
mitzuteilen.

Stornierungen

Bei Annullierung fester und schriftlich bestitigter Buchungen, ist das Hotel berechtigt, folgende
Ausfallgebiithren in Rechnung zu stellen:

bis 30 Wochen vor dem vereinbarten Termin: keine Kosten

danach Stornokosten in Hohe es Mindestumsatzes.

Fiir nicht in Anspruch genommene Zimmer und Veranstaltungsriume bemiiht sich das Hotel um
anderweitige Vermietung. Bis zur Vergabe an Diritte, hat der Vertragspartner fiir die vertraglich reservierten
Zimmer, bzw. Veranstaltungsriume unter Berticksichtigung der vorgenannten Kostenregelung und der
vereinbarten Vertragsdauer die entsprechende Ausfallgebiihr zu zahlen.

Mafigebend fiir die Rechtzeitigkeit der Stornierung ist der Zugang der schriftlichen Mitteilung an das
Hotel.

Fremdleistungen

Soweit das Hotel fiir den Kunden technische und sonstiie Geienstéinde anmietet/beschafft, handelt es im



